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Zalgcznik nr 2 do zaproszenia

miejscowos¢ i data

Szczegolowy Opis Przedmiotu Zamowienia

Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie czterech positkow dziennie tj. $niadanie, 1l
$niadanie, obiad i podwieczorek dla grupy maksymalnie 64 dzieci.

Positki beda dostarczane 2 razy dziennie w godz. od 8:30 do 8:45 oraz od 11 :30 do 11:45.
Szacunkowa ilo$¢ dni $wiadczenia ustugi: 9485 osobodni

Sposdb obliczania do oferty cenowej: liczba osobodni * proponowana cena

Jeden pakiet wyzywienia dla jednego dziecka w jednym dniu pobytu w zlobku zawiera:
$niadanie, II $§niadanie, obiad dwudaniowy (zupa i drugie danie), podwieczorek.

Minimalne wymagania dotyczace skladnikow i potraw dla przvgotowywanych posilkow:

Sniadanie:

zupa mleczna: kasza manna, ryz na mleku, kluseczki z mlekiem, kluski lane na mleku,
zacierka na mleku

kaszki mleczno - ryzowe, pszenno - mleczne, ptatki kukurydziane

kanapka: pieczywo mieszane, butki (2x w tyg.), bulka wroctawska, pieczywo tostowe
chuda wedlina, ser biaty, ser zOlty, serek topiony, serek bialy smakowy, pasty: jajeczna,
rybna. ser biaty z rzodkiewka i szczypiorkiem lub ogorkiem (wszystko tarte)

pomidor, ogorek, satata, cebula dymka

parowka, jajecznica ze szczypiorkiem

dzem, miod

napoje: herbata z cytryna, owocowa, kakao, kawa zbozowa

II Sniadanie:

musy owocowe: jabtko, banan, gruszka, brzoskwinia
jogurt naturalny z owocami, jogurty smakowe

Obiad: zupai Il danie:

ziemniaki, kasze (kaszka kus-kus, gryczana, jeczmienna). chude migso, drob, ryby,
watrobka drobiowa, sztuka migsa, udziec kurczaka, pier§ z indyka kotlet schabowy, stek
z piersi z kurczaka, bitki wotowe, gulasz itp. ryba, pierogi, nalesniki, knedle

warzywa: szpinak, buraki, marchewka, groszek zielony, brokuty, kalafior.

nale$nik z serem, ze szpinakiem, owocami, kluski "leniwe" z bulkg tarta i mastem,
fazanki z migsem 1 kapustg kiszong, spaghetti z migsem, kluski z serem 1 ze $mietang,
kotlet ziemniaczany w sosie, ryz zapiekany z jabtkiem.

napoje: kompot, herbata z cytryna, herbata owocowa, rumianek.

minimum raz w tygodniu ryba, dwa razy w tygodniu positek migsny, do kazdego positku
suréwka, kompot.

Podwieczorek:

kisiel z jabtkiem, satatka owocowa, budyn, mus owocowy z kaszka mleczng, serek
waniliowy z owocami (jagody, maliny).
biszkopty, chrupki kukurydziane, herbatniki,
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e chatka, butka rozetka, butka stodka, ciasto drozdzowe, biszkoptowe.
napoje: mleko, herbata owocowa, ziotowa.

Ponadto Wykonawca jest zobowiazany do zapewnienia dzieciom napojow (typu: herbata,
woda, kompoty, soki naturalne) na caly dzien pobytu dziecka w Zlobku w iloSci
zapewniajacej ich spozycie zarowno w trakcie posilkow jak i miedzy posilkami.

Jadtospis sporzadzany bedzie w dwdch wersjach : dla dzieci mtodszych ( od 20 tygodnia do
1 roku) i dla dzieci starszych (powyzej 1 roku zycia). Jadtospis, zawierajgcy informacje na temat
wartosci  kalorycznej positkow- ukladany przez Wykonawce na okres 5 dni roboczych
( 1 tydzien) i zatwierdzony przez osobe posiadajgcg uprawnienia dietetyka ze strony
Wykonawcy- dostarczany bedzie Zamawiajacemu do wczesniejszego zatwierdzenia. Wszelkie
zmiany w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajgcego beda wigzace dla Wykonawcy.

Obowiazki Wykonawcy uslugi:

- wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowania i dostarczenia positkow z miejsca produkcji do
pomieszczen dystrybucji w Ztobku w dni, w ktore odbywaja sie zajecia w Ztobku Gminnym
w Piekoszowie ul. Czarnowska 54 tj. od poniedziatku do piatku, z wytaczeniem dni
$wigtecznych oraz innych dni, w ktorych nie odbywaja si¢ zajecia dla dzieci. Dostarczenie
realizowane bedzie przez Wykonawcg na jego koszt

- wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkOw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakoSci 1 normami bezpieczenstwa zgodnymi ze standardami
HACCP, w jakosci i konsystencji potraw odpowiednich dla dzieci w wieku 20 tygodnia do 3 lat.
Positki musza spetnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci
w wieku do 3 lat oraz zgodnie z wymaganiami dla danej grupy wickowej, wynikajace
z aktualnych norm zywienia dla populacji polskiej opracowanych przez Instytut Zywnosci
i Zywienia im. prof. dra med. Aleksandra Szczygta w Warszawie.

- wykonawca zobowigzany jest do wykonywania positkow z naturalnych produktow, bez
uzywania produktow typu instant czy gotowych poétproduktow (np. mrozone pierogi, klopsy,
gotabki itp.) z gwarancjg swiezoscCi artykulow i produktow. Migso nie moze by¢ MOM (migso
odkostnione mechanicznie) .

- do przygotowania positkdw zalecane jest: stosowanie tluszczéw ros$linnych (ograniczone
stosowanie tluszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw 1 owocow, w tym takze
nasion ros$lin straczkowych, r6znego rodzaju kasz

- positki muszg spetnia¢ standardy zdrowego zywienia oraz stanowi¢ podstawe ksztaltowania
pozytywnych nawykéw zywieniowych, w tym profilaktyki otytosci ( przy planowaniu positkow
nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz uwzgledni¢ normy produktow)

- positki nie moga by¢ przygotowywane z potproduktow , Zamawiajacy zakazuje stosowania:
konserw, produktéw z glutaminianem sodu, produktow mastopodobnych, sokéw zageszczonych,
migsa odkostnionego mechanicznie oraz wedlin

z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowane;,

- wykonawca jest zobowigzany do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacja otrzymang od Zamawiajacego (np. positki
z zaleceniami diety bezmlecznej i bezglutenowej, uwzglednienie indywidualnych potrzeb
alergikow). Wszystkie positki dietetyczne powinny by¢ dostarczane w hermetycznie
zamknietych pojemnikach, opatrzonych etykieta zawierajacg informacje o positku  wraz
z imieniem i nazwiskiem dziecka dla ktorego jest przeznaczony
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- positki Wykonawca dostarczac¢ bedzie wlasnym transportem, w specjalistycznych termosach do
przewozenia positkow 1 opakowaniach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury
( w przypadku dan cieptych majg by¢ one utrzymane w odpowiedniej temperaturze do momentu
wydania ich dzieciom)

- wykonawca zobowigzany jest do zbierania odpadow pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich
ilodci oraz mycia termoséw. Czyste pojemniki na odpady zostang dostarczone Zamawiajagcemu
wraz z positkiem kazdego dnia

- wykonawca dba o wtasciwy stan dostarczanych positkéw (positki gorace, Swieze, smaczne
| estetyczne)

Wykonawca o$wiadcza, ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ushugi
wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Stan positkdéw i sposob dowozenia musi spelnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej .

Liczba wydawanych positkow uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w ztobku. O liczbie
wydawanych positkéw w danym dniu Wykonawca informowany bedzie do godziny 8:00.
W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarczaé bedzie okreslong liczbg positkow.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dzieci i ilosci dostarczanych positkow
zgodnie z  rzeczywista  potrzebg. Rozliczenia  finansowe  Wykonawcy  ustugi
z Zamawiajacym odbywac si¢ bedzie na podstawie faktycznie dostarczonych positkéw i ceny
brutto jednodniowego positku dla jednego dziecka. Z tytulu wykorzystania mniejszej ilosci
positkéw, Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu positkow w przypadku ich zlej jakosci tj.
niezdatnych do spozycia, niedogotowanych lub zanieczyszczonych. Zwrot positkow bedzie
nastepowat na podstawie pisemnego protokolu zwrotu wraz z podaniem przyczyny. W miejsce
zwroconych positkéw Wykonawca zobowigzany jest niezwlocznie ( jednak nie dluzej niz 45
minut) dostarczy¢ positki pelnowartosciowe

Do obowiagzkow Zamawiajacego realizowanych za pomocg personelu wtasnego naleze¢ bedzie
porcjowanie i wydawanie positkow dzieciom oraz mycie naczyn, sprzatanie pOomieszczen,
w ktorych spozywane bedg positki, ponoszenie kosztow $srodkoéw czyszczacych i higienicznych
zuzywanych do sprzatania.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych 1 dostarczanych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin
z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej
za pobieranie tych probek.

Pojemniki sg odbierane, a ich mycie 1 dezynfekcja odbywa si¢ w zakladzie macierzystym.

W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewniC positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrdodet.

Podpis(y) i pieczatki Wykonawcy lub oséb uprawnionych

do reprezentowania Wykonawcy



